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L a  q u i n t e s s e n c e  

s a v o y a r d e

S o u t e n e z  d e s  p r o d u c t e u r s  f r a n ç a i s  e n g a g é s
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L a  G l a c e  e t  l a  M o r a i n e

Reconnue en 1973, l’AOC Vin de Savoie représente 
1 800 hectares et s’étend sur 51 communes en 
Savoie, Haute-Savoie, Ain et Isère. 

Ludovic, basé à Arbin, cultive quasiment 4 hectares 
en bio, implantés en coteaux, sur d’anciennes 
moraines glaciaires et sur des éboulis. 
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A l l o b r o g e s  ?  I c î m e s  !
L’IGP Vin des Allobroges s'étend du Léman au Rhône. Elle se 
représente sous forme d'îlots choisis pour se soustraire aux 
effets négatifs des courants d'air froids des massifs pré-alpins. 

Ludovic remet au goût du jour de vieux cépages régionaux, 
perdus après le phylloxera car les pépinières préféraient des 
cépages plus faciles à reproduire. Pas vraiment le Persan et la 
Douce Noire donc. Il a créé Minor Swing, une cuvée vibrante 
de ces cépages d’antan.

Un vin de savoir (vous l’avez ?).
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L u d o v i c  A r c h e r
Cet ancien ingénieur en 
équipement de haute montagne, 
enfant du pays, a choisi de 
consacrer son temps, son énergie 
et son cœur à la vigne.

Ludovic soigne ses parcelles 
méticuleusement, travaille en 
collaboration avec le centre 
ampélographique des 2 Savoies-
Isère en cultivant non pas 10 ou 
15, mais 100 variétés de 
Mondeuse différentes ! Il aime les 
vins précis, aux grandes 
profondeurs et minéralités. Un 
travail unique et singulier 
jusqu’aux étiquettes qui changent 
à chaque millésime.
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S u i v r e  l ’ é t i q u e t t e
Depuis son premier millésime en 2019, Ludovic confie ses 
étiquettes à des graphistes, illustrateurs/trices et même 
graffeurs de la région, qui participent à la création d'une 
identité contemporaine, où chaque étiquette est une pièce du 
puzzle de son aventure ! L’artiste peut alors apposer son 
univers sur les bouteilles. Seuls les noms et couleurs associés 
aux cuvées ne changent pas. Des éditions limitées en somme !

Evolution de la Mondeuse Totem sur 2019, 2020 et 2021
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S o n  A l t e s s e

Rendements autorisés: 60 hl/ha
Rendements de Ludovic: 16 hl/ha

Richesse, finesse et complexité pour une production de 
seulement 450 bouteilles de Roussette de Savoie !

La Roussette de Savoie est une 
minuscule appellation sur  Frangy, 
Monthoux, Marestel et 
Monterminodu pour… 50 ha.

Elle doit son nom au cépage utilisé 
pour l’élaboration de ses vins 
blancs secs, la Roussette, aussi 
connue sous le nom d’Altesse ! 

Alors, d’où vient cette Altesse ?

Elle serait issue de la famille des 
Serines - selon l'ampélographe 
Louis Levadoux - et aurait pour 
prestigieuse lignée la Syrah, 
Mondeuse, Viognier, Marsanne et 
Roussanne !
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G I A N T  S T E P
On ne peut pas 

évoquer la Savoie 
sans la Jacquère !

Blanc sec en cuve, 
frais, minéral, aux 
agrumes et fleurs 
blanches. Ciselé et 

dynamique !

S U M M E R T I M E
Chignin-Bergeron 

en cuve et fût.

Si vous dites « un 
Chignin » c’est de la 

Jacquère, mais si 
vous ajoutez 

« Bergeron » c’est 
de la Roussanne !

H O T  5  B A S T A R D S
Gamay fumé hyper 

juteux en cuve.

Hommage aux 
copains, qui ont aidé, 
qui ont partagé, qui 

ont soutenu le projet. 
On vous laissera 

traduire pour les non 
anglophones. 

Ludovic recherche la minéralité, la préservation des arômes variétaux 
tout en apportant subtilement une micro oxygénation par l’élevage.

S e s  3  c u v é e s  e m b l é m a t i q u e s
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«  Q uand  on  es t  v i gneron,  on  ne  cu i s i ne  
qu' une  f o i s  par  an  !  A l ors  on  prend  s o i n  

de  l a  m at i ère  prem i ère,  L a  qua l i t é  de  
chaque  grappe  com pt e  »

L u d o v i c  A r c h e r
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V I F

A g e n c e  d e  d i s t r i b u t i o n

D e  v i n s  b i o  e t  n a t u r e l s
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7 5 0 1 1  P a r i s

-
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