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L ’ A r d è c h e  à  g o r g e s  d é p l o y é e s

L'Ardèche viticole s'étend sur 10 200 hectares où l'on 
produit les vins les plus "septentrionaux des méridionaux" 
du Rhône ! Coincé entre la vallée du Rhône à l’Est, sur une 
longueur de 140 km et les hauts-plateaux volcaniques du 
Massif Central à l’Ouest, le département de l'Ardèche 
correspond à l'ancienne province du Vivarais.
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M u l t i t u d e s  A l t i t u d e s
Les vignes côtoient pins, oliviers, mûriers, 
châtaigniers et lavandes sur des terrains pierreux 
et secs, des terres de garrigue et des terrasses de 
galets roulés de 15 à 145 mètres d’altitude.

16 cépages principaux (ainsi que le chatus 
autochtone) poussent sur des sols très 
caillouteux, de calcaires-marneux, d'argiles, 
d'alluvions, de lœss, de gneiss, de granites et 
d'oxydes de fer.
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M a r t i n  T e x i e r
Martin a commencé sa vie de 
vigneron en 2014 après moult 
expériences, notamment outre-
Atlantique ! Après des études de 
commerce à Lyon, Martin suit la 
route de la musique, jusqu'à New 
York où il atterri chez l'un des 
meilleurs disquaires du monde (A1 
Records). Aux USA, il travaille chez 
un importateur de vins.

Il poursuit son parcours en Italie 
pour y vivre un cycle végétatif 
viticole avant de suivre les traces de 
son père et de rentrer s'installer sur 
ses terres, finalement peu connues 
de la vallée du Rhône. Voilà, un 
vigneron à la fois diplômé d'École de 
commerce, DJ et fou de vins !
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L ’ A r t  d e s  c h o i x
Syrah, Grenache noir et gris, Cinsault et Roussanne sont les 
principaux cépages que Martin cultive. Son père, Éric Texier, dont 
vous avez peut-être entendu parler pour ses vins natures, lui a 
confié la viticulture de tout le domaine, soit 10,5 hectares.

Chacun sa gamme et son style distinct issu de leurs sols très 
divers ! Entre terrasses calcaires du coteau de Brézème rive 
gauche et granites-schistes-gneiss-argiles de la rive droite !
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O v n i  p r é s e n t

Brézème fait partie de l’AOC 
Côtes-du-Rhône depuis 1974. 
Pourtant, quel coteau unique 
surplombant la Drôme au sol 
limono-argileux, couvert de 
galets roulés, veiné de calcaires ! 

Ce vignoble rescapé, (il ne restait 
qu'un seul hectare en 1961) se 
situe à 17km au sud de Valence. 
Ce mont de 29 ha, plus petit 
vignoble de la vallée du Rhône, 
est un oublié de l'INAO !

Les 7 vignerons qui ont la chance 
d'en produire, peuvent apposer 
la mention Brézème.
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P E T I T E  N A T U R E
Muscat sec en 

méthode 
ancestrale.

Ultra rafraîchissant 
et dynamisant ! On 
le croit estival, mais 

on le consomme 
toute l’année !

L E  P R E Y N A
Assemblage de 

Cinsault et 
Grenache en cuve.

Que du jus ! 
Fluidité exemplaire, 
grande longueur à 

la texture super 
fruitée !

B R E Z E M E
Syrah aux racines 
plongées dans le 

calcaire, élevée en 
bois. Suave et fin.

S'il y avait des 
grands crus dans le 
Rhône, Brézème en 

serait un !

Martin cherche à préserver les arômes et ressentir les sols 
dans ses vinifications, qu’il veut douces et natures !

S e s  3  c u v é e s  e m b l é m a t i q u e s
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«  J e  s u i s  v e n u  e n  A r d è c h e  p o u r  m e  r a p p r o c h e r  
d e s  v i g n es  f a m i l i a l es ,  j e  s u i s  r e s t é  p o u r  l a  

b e a u t é  d e  l a  r é g i o n .  L e s  v i g n e s  s o n t  m é l a n g é e s  
à  l a  f o r ê t ,  à  l ' a r bo ,  à  l ' é l e v a g e ,  i l  y  a  u n e  
d i v e rs i t é  e t  u n e  h i s t o i re  p a y sa nne  q u i  m e  

p l a i s ent  e t  q u i  m e  m o t i v ent  »
M a r t i n  T e x i e r
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V I F

A g e n c e  d e  d i s t r i b u t i o n

D e  v i n s  b i o  e t  n a t u r e l s

-

1 8  R u e  d e  P o p i n c o u r t  

7 5 0 1 1  P a r i s

-

h e l l o v i f @ g m a i l . c o m

0 6 . 8 9 . 3 8 . 4 5 . 8 9

0 6 . 7 6 . 7 5 . 2 2 . 0 0

-  

w w w. a g e n c e v i f . c o m

@ v i f _ a g e n c e d e v i n s
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