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L ’ e n t h o u s i a s t e  j e u n e s s e  

b o u r g u i g n o n n e

S o u t e n e z  d e s  p r o d u c t e u r s  f r a n ç a i s  e n g a g é s
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C h â l o n  v o i r  d e  p l u s  p r è s

La Côte-Châlonnaise s'étend sur 40 km de long 
et 7 km de large pour environ 4 350 hectares.

Les doux coteaux de la Côte-Chalonnaise 
prolongent la célèbre Côte de Beaune, le tout 
situé uniquement en  Saône-et-Loire (71).
Chef lieu ? Mâcon, pour les férus de préfectures.
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C l i m a t  &  C l i m a t s
Le climat continental balaie les 44 communes de la Côte.
Bien qu'elle n'affiche aucun Grand Cru de Bourgogne, elle 
revendique 140 Premiers Crus !

Le décret reconnaissant l'appellation Bourgogne Côte-
Châlonnaise fût créé en 1990; elle se compose de 5 AOC :

Bouzeron · Rully 
Mercurey · Givry · Montagny

L'appellation « Bourgogne Côte-Châlonnaise » produite 
dans ces 5 cantons représente 450 hectares. Le reste se 
trouvant en AOC régionale Bourgogne.



4

F E L I X  H E L I X
En 2017, Camille, Marguerite et 
Alexis, les enfants du renommé 
Cellier aux Moines à Givry, 
troquent le classicisme statutaire 
pour le modernisme d'une 
marque qui casse les codes en 
créant FELIX HELIX, premier 
domaine biodynamique de Givry.

Ce gastéropode heureux (en 
latin) prend vie grâce au joyeux 
Guillaume Marko, œnologue et 
chef opérationnel du domaine ! 
Ce breton d’origine, friand des 
salinités bourguignonnes, œuvre 
en cave pour des vins tant 
gourmands qu’élégants !
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R o i  d e s  R o u g e s
Je suis connu pour être un cépage subtil et délicat aux 
notes de griottes, de sous-bois et cuir à la maturité 
précoce. Je suis élevé au rang du cépage le plus noble 
sous le règne des ducs de Bourgogne. 

Je représente 10 500 hectares en Bourgogne.

Je suis le Pinot Noir (mais vous m’aviez trouvé).
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E n  b o u t  d e  c h ê n e

Passé par des vinifications et 
élevages en bois, le pinot noir 
gagne en arômes briochés, 
toastés, s’enveloppe d’épices 
et d’une pointe vanillée qui 
viennent donner un relief 
supplémentaire aux vins.

Saviez-vous qu'en moyenne 
1% des vins produits dans le 
monde vieillissent en fût de 
chêne ? En France c'est 3x 
plus !

Le chêne apporte des tanins 
qui peuvent être un 
complément de structure et 
donner plus de souplesse, de 
rondeur, tout dépend du taux 
d'usage de la pièce de bois, 
de sa chauffe.
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C H A R D O N N A Y
Assemblage de 3 

parcelles dont une 
en AOC Mercurey.

Doré intense, 
générosité, 

longueur élégante, 
matière rassurante.

Brillant ! 

L E S  B O I S  R O N D S
Pinot Noir sur Givry 14 

mois en fût.

Les Bois Ronds ou un 
parfait triangle 
d’équilibre, de 

souplesse et de 
structure. Valeur sûre 
pour un dîner carré.

L E S  C O M B E S
Parcellaire sur l’AOC 
Montagny, élevée 
un an en barrique.

Touché cristallin, 
minéralité effilée, 
belle longueur et 
texture fine, bref 
une merveilleuse 

COMBinaison.

Guillaume tient à préserver le côté variétal des cépages 
porté par les fantastiques minéralités, le bois est un outil 

afin que l’ensemble se révèle en grande harmonie.

S e s  3  c u v é e s  e m b l é m a t i q u e s
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«  R es s ent i r  L a  p u r e t é  d e s  s o l s ,  
c ' e s t  c e  q u e  j e  r e c h e r c h e  a u  

m axi m um  dans  m es  v i n i f i ca t i ons  »

G u i l l a u m e  M a r k o





V I F

A g e n c e  d e  d i s t r i b u t i o n

D e  v i n s  b i o  e t  n a t u r e l s

-

1 8  R u e  d e  P o p i n c o u r t  

7 5 0 1 1  P a r i s

-

h e l l o v i f @ g m a i l . c o m

0 6 . 8 9 . 3 8 . 4 5 . 8 9

0 6 . 7 6 . 7 5 . 2 2 . 0 0

-  

w w w. a g e n c e v i f . c o m

@ v i f _ a g e n c e d e v i n s

10


	Diapositive 1
	Diapositive 2
	Diapositive 3
	Diapositive 4
	Diapositive 5
	Diapositive 6
	Diapositive 7
	Diapositive 8
	Diapositive 9
	Diapositive 10

